
 

  
AOP LUBERON ROSÉ 2021 
Disponible en 75 cl 
 
CEPAGES 
Syrah (45 %) 
Grenache Noir (32 %) 
Grenache Blanc  (10 %) 
Vermentino (5 %) 
Ugni Blanc (8 %) 
 

TERROIR 

Sud Luberon 
 

PRODUCTION ANNUELLE   

50 000 btls 
 

RENDEMENT  

48 hl/hect 
 

SOL 

Limon, argile, sable  
 

DONNEES ANALYTIQUES  
Degré d’alcool : 13.26 % 
Sucre résiduel : 0.5 g 
Acidité tartrique : 5.16 g 
pH : 3,4 
 

AGE DES VIGNES 

27 ans 
 

VINIFICATION                                              

Stabulation à froid. Pressoirs pneumatiques. 

Thermo régulation. 
 

ELEVAGE 

Elevage sur lies fines.  
 

NOTES DE DÉGUSTATION  
                                                 Robe rose très pale. Un nez puissant de framboises fraiches 
                   et de bonbons anglais. Frais en bouche avec des notes de  
                   fraises et autres fruits rouges. Jolie finale juteuse. 
 

ACCORDS METS-VIN  
               A l’apéritif, avec des plats asiatiques, du poulet ou des 

                grillades.  
 

TEMPÉRATURE DE SERVICE  

10 à 12 °C 
 

CONSERVATION 

                                   2 – 3 ans.  


